
Prullenbos
Het Prullenbos is een idyllische locatie om het feest van jouw dromen te
verwezenlijken. Een plek puur in de natuur maar ook dé plaats bij uitstek waar
“sfeervol” en “ongedwongen” trefwoorden zijn!

Vier samen in het hart van de natuur!

Babyborrel of doop 2027
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Het Prullenbos is de ideale locatie om een babyborrel te vieren. Grote troeven zijn de
mooie speelvallei en groene omgeving, deze bieden genoeg speelgelegenheid opdat
de kinderen naar hartenlust kunnen ravotten. Er zijn dan ook verschillende opties
mogelijk zoals barbecue, dessertbuffet, ontbijt, brunch,...

1. Gebruik locatie (tijdens openingsuren):
Babyborrels of doopsels vinden meestal plaats tijdens de openingsuren (feestdagen
en zondagen van 9u tot 18u), er wordt geen huur gevraagd. Het minimumaantal
personen is 30. 

Een feest kan doorgaan in de herberg (max 70p), in de circustent (max 50p) of in de
stretchtent (max 100p). De stretchtent is aanwezig van 1 april tot en met 1
november. De circustent staat permanent opgesteld. Uiteraard kan je ook van
meerdere plaatsen gebruik maken, zo is het mogelijk om de herberg en stretchtent
samen te gebruiken, of de stretchtent en de circustent.

Er is steeds toegang tot speelvallei & het bos. 
Parking is voorzien voor 150 wagens.

Alles wat je wil weten...
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Alles wat je wil weten...
2. Gebruik locatie (privé):
Tijdens hoogseizoen, tussen 1 april en 31 oktober, bedraagt de huurprijs voor een
privéfeest op zaterdag 1995 euro inclusief alle tenten
Tijdens laagseizoen, tussen 1 november en 31 maart, bedraagt de huurprijs voor een
privéfeest op vrijdag en zaterdag 500 euro.

Inclusief:
Gebruik herberg, circustent, speelvallei, schoonmaak,
 ev. gebruik loungepalletbanken, receptietafels, gebruik van alle stoelen en tafels in/
aan de herberg, speelvallei, gebruik terrasverwarmers, verplicht gebruik van
geluidsinstallatie met boxen binnen en buiten. 
Bovendien mag je komen klaarzetten vanaf 8u. 
Het feest mag beginnen op een moment naar keuze en het einduur is 4u00.

Exclusief:
Gebruik gasflessen (dagprijs)
Gekleurde barkrukken bij de receptietonnen 
(2 euro per kruk)
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Alle prijzen incl. BTW
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Drankenformule
Apero
Basis receptie:
    Aperoforfait* 1.5 uur                        € 10 per volw.** / € 8 (12 tot 16j) / € 7 (3 tot 11j)
    Aperoforfait van 1.5 tot 2 uur        € 13 per volw. / € 11 (12 tot 16j) / € 10 (3 tot 11j)
    Aperoforfait van 2 tot 3 uur            € 19 per volw. / €14 (12 tot 16j) / € 12 (3 tot 11j)

Boost jouw receptie:
    Aperoforfait met homemade lemonade ipv fruitsap                             forfait + €2,00
    Aperoforfait met 1 of 2 type cocktails & homemade lemonade        forfait + €12,00
     
----- Homemade Lemonade (Passievrucht, limoen, munt & rietsuiker)
----- Keuze uit: Cocktails: Mojito / Aperol Spritz / Gin Passion / Wodka Passion

Diner + avondfeest
    Drankenforfait*** 4 uur                  € 24 per volw. / € 18 (12 tot 16j) / € 15 (3 tot 11j) 
    Verlenging forfait (er wordt elk uur geteld,                             € 5 per uur per persoon
    min aantal personen bij privéfeest: 40)                                                                                
    Supplement cava 4 uur (bij privéfeest)                                                      € 2 per volw.  
    Aangepaste wijnen tijdens het diner?                                                 Zie de wijnkaart 
    Personeelskost bij einde forfait                                     € 40 per barman (minimum 2)
    Dranken van de kaart                                                                      Prijzen van de kaart
    Koffie en theebuffet                                                                                 € 2 per persoon

***Drankenforfait omvat alle wijnen, bieren & frisdranken van de kaart + personeelsuren
** Volwassene = 16 +
* Bij aperoforfait zijn alle wijnen, bieren, frisdranken & cava inbegrepen + personeelsuren

Tijdens openingsuren is drank van de kaart mogelijk, mits betaling van
personeelskost. Wij rekenen 1 à 2 personeelsleden, afhankelijk van het aantal
gasten.

Alle prijzen incl. BTW



Cateringmogelijkheden
Boshapjes door Prullenbos (bij aperitief)
€2,00 per soort hapje per persoon: 

Nacho’s met verse kaasdip
Calamares met dipsausje
Lookbroodjes
Gazpacho
Tomaat-mozzarella
Bruschetta met tomatensalsa
Verwarmd soepje
Loempia’s met dipsausje (vegetarisch)
Dadels met spek

€8,00 per bordje gemengd
met kaas, chips, olijven 
(Enkel in combinatie met min 2 hapjes)

€12,00 per tapasbordje
met kaas, tortillachips, olijven, nootjes,
grissini & muhammara
(Enkel in combinatie met min 2 hapjes)

€2,50 per soort hapje per persoon:
Camembert to share
Scampi met kokos en curry
Gemarineerde kippenboutjes met dipsausje
Pittige fetakroketjes met dipsausje
Wrapspiesjes met kruidenkaas en zalm
Braziliaanse kaasballetjes (glutenvrij)
Japanse Yakitori 
Chicken samosa

Alle prijzen incl. BTW
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Bos BBQ 
1) Formule aan €31 per persoon

Drie soorten vlees/vis/veggie keuze uit: barbecueworst, merguez, breugelspek,
gemarineerde kipfilet, varkensbrochette, BBQ steak, kippenballetjesbrochette,
zalmpapillot, scampibrochette, veggieburger, halloumi, groentensaté,
fakkelbroodje (tortilla gevuld met lente-uitjes, cheddar en mozzarella)
8 koude groenten (sla, tomaat, geraspte wortelen, komkommer, witte kool,
seizoensgebonden groenten)
Pastasalade
Ovenbrood
Lookboter
Koude & warme sauzen

2) Formule aan €36 per persoon
Vier soorten vlees/vis/veggie keuze uit: barbecueworst, gemarineerde kipfilet,
BBQ steak, merguez, breugelspek, varkensbrochette, kippenballetjesbrochette,
zalmpapillot, varkenshaasje, scampibrochette en gemarineerde rib, veggieburger,
halloumi, groentensaté, fakkelbroodje (tortilla gevuld met lente-uitjes, cheddar en
mozzarella)
8 koude groenten (sla, tomaat, geraspte wortelen, komkommer, witte kool,
seizoensgebonden groenten )
Pastasalade
Ovenbrood
Lookboter
Koude & warme sauzen

3) Kids 3 t.e.m. 12 jaar
Eén stuk vlees: € 16,00
Twee stukken vlees: € 19,00
Keuze uit: BBQ-worst, chipolata, kipfilet, 
kalkoenbrochette, kippenballetjesbrochette 
of hamburger.

Servicekost van 125 euro bij minder dan 
50 personen.
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VerwenBBQ vanaf 50 personen
Apero

Vier seizoensgebonden hapjes van de BBQ
Camembert van de barbecue met stokbrood

Voorgerecht (aan tafel geserveerd)
Coquille met verse garnaal en gestoofde
spinazie 

Hoofdgerechten (buffet)
Lamskroon warme groenten & gratin dauphinois 
Cote à l'os met koude groenten & frietjes

Prijs: 69 euro per volwassene
Prijs: 51 euro per kind 

Voor kinderen is er ook de mogelijkheid om hapjes te
nemen van de verwenBBQ + de gewone BBQ
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Cadeautip!

Je kan een Prullenbosontbijt ook cadeau geven door een Prullenbon te schenken.

Bos-ontbijt (vanaf 30 personen)
Start de dag samen met vrienden en of familie met een uitgebreid ontbijt! Dit wordt
elke zondag aangeboden met aankomst tussen 9u en 9u30 en met aankomst
tussen 11u30 en 12u voor de uitslapers. Ook is een ontbijt op andere dagen mogelijk
voor groepen vanaf 20 personen.

Ons gevarieerd buffet biedt het volgende aan:
Verschillende soorten broden en pistolets, viennoisseries, donuts, peperkoek,
speculoos, zoet (choco, confituur) en hartig beleg (kaas, hesp, salami, parmaham,
hummus), eitjes met of zonder spek, gekookte eitjes, harde en zachte kazen, gerookte
zalm, yoghurt, verse fruitsalade, cornflakes, granola, pannenkoeken & wafels.

Diverse sappen, verfrissende waterdispenser & 1 warme drank naar keuze
inbegrepen in de prijs.

Prijs per persoon: € 22 
Bubbelontbijt met een glas cava bij aankomst: 
€ 25 per persoon
Kinderen van 3 tot 12 jaar kunnen genieten van het Eekhoornontbijt: € 12,50 
Kinderen onder 3 jaar ontbijten gratis! 

Alle prijzen incl. BTW



Bos-brunch (vanaf 30 personen)
Iets te vieren? Reserveer zelf bij Prullenbos een brunch voor je familie en of
vrienden! 

Wij bieden een zeer gevarieerd buffet aan:
Verschillende soorten broden en pistolets, viennoisseries, peperkoek, zoet (choco,
confituur) en hartig beleg (kaas, hesp, salami, muhammara, hummus), eitjes met of
zonder spek, gekookte eitjes, harde en zachte kazen, gerookte zalm, yoghurt, fruit,
granola/muesli, pannenkoeken, soep/gazpacho, tortilla (champignons, ui, tomaat en
paprika),tomaat-mozzarella, perzik met tonijn, plaattaart, kip, allerhande soorten
groenten en verscheidene gebakjes.

Diverse sappen, verfrissende waterdispenser & 1 warme drank naar keuze
inbegrepen in de prijs.

Prijs per persoon: € 29,00 euro
Bubbelbrunch met glas cava bij aankomst: € 32,00 euro
Eekhoornbrunch voor kinderen van 3 tot 12 jaar: € 18,00 
Kinderen onder 3 jaar brunchen gratis!
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Dessertbuffet 
Diverse taarten in samenwerking met Nadia’s Cakes:

Frisse kaastaart met speculoos
Millefeuille met appel
Seizoensgebonden crumble
Zachte chocoladetaart met pecannoten (gluten- en lactosevrij)
Citroen meringue

(hoeveelheid naargelang aantal personen)

Daarnaast omvat het buffet ook:
Chocolademousse
Fruitsalade
Pannenkoekentoestel met vers gemaakt pannenkoekendeeg en toebehoren

Prijs dessertbuffet: €14,5 per volwassene
                                  €10,5 per kind (tot 12 jaar)

Opgelet: indien enkel voor het dessertbuffet wordt gekozen bedraagt de kostprijs 
€ 18 euro per volwassene en € 14 per kind.

Ijstaart
€ 7,5 euro per persoon

Speciale wensen voor het dessert 
zoals een huwelijkstaart, cupcakes... Vraag ernaar en wij geven jou een 
dessert op maat!

Alle prijzen incl. BTWDesserten
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“Feestje was top! Gezellig,
lekkere taarten (MERCI Nadia's
Cakes!) en perfecte bediening,
warm, leuke tent en de kindjes

hebben ondanks de kou
overwegend buiten gespeeld !

Iedereen heel enthousiast "
-L.B.
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Echt van genoten! Zowel van de SUPER ORIGINELE TOPAVOND als van de
middagactiviteit met al die enthousiaste kindjes en ouders. Jullie zijn echt krakken in

je vak! Het Prullenbos mag zich gelukkig prijzen dat het in jullie zeer bekwame
handen is terecht gekomen, want met jullie vooruitstrevend en jong creatief brein

weten jullie telkens weer iedereen te verrassen en met een geweldig gevoel
huiswaarts te doen keren. De juiste mensen op de juiste plek, hélemaal!"
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Dè perfecte locatie voor een babyontbijt om de geboorte van onze
dochter te vieren samen met onze familie en vrienden. Alleen maar

lovende woorden over zowel het ontbijtbuffet wat zeer uitgebreid was
met overheerlijke pannenkoekjes en wafels als voor de bediening,

niemand kwam ook maar iets te kort. De tenten zijn heel gezellig, het
terras ideaal voor een ochtendzonnetje en de speeelvallei perfect voor de

kindjes!

- Leen Van Hove


